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ANALTSE DE AGUAS E ALIMENTOS

RELATORIO DE ENSAIO N.° 2017-11449
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Tipo de Amostra:

Agua Consumo Humano

Origem da Amostra:

Junta de Freguesia de Eiriz

Mina

Colheita realizada por:

4595-077 Eiriz

Cliente

Referéncia:

CR2 - Fontanario de Vilar

Rua S. Jodo Evangelista, n® 1004

Colheita:  05-09-2017 Recepgio:  05-09-2017 Inicio dos ensaios: 05-00-2017 Fiin dos erssive: 14-09-2017

Parametros Microbioclogicos "

Método de ensaio / Técnica analitica Unidades VP
“ Coliformes Totais "

ISO 9308-2: 2012 / N° mais provavel 78 NMP/100ml 8
“ Gontagem de Colénias a 22°C

ISO 6222:1898 | Incorporagio =300 ufeiml
! Contagem de Colénias a 37°C

IS0 £222:1898 | Incorporagdo 26 ufe/ml
“ Escherichia coli X

SO 8308-2: 2012 / N° mais provavel 1 NMP/100m| e

Parametros Fisico-Quimicos .

Método de ensaio / Técnica analifica Unidades VP
) 2

Azoto Amoniacal 15 (L) LN -

PAQOE de 11-01-2016 [ Espec Abs Molecular .
“' Cheiro

EN 1622: 2006 / Divighes sucessivas =1 TD 3
“ Cloro Residual Livre

PAC3S de 11-11-2015 / Colormetria <0,23 (Lq) mg/L CI2
' Condutividade a 20°C

PAQE1 de 12-01-2016 | Blecrometia 25 uSfem 2508
“ Cor

NP 6271972 1 Espec Abs Molecular <5,0 (Lq) mg/L escala Pt-Co 20
“'Manganés

PAQ20 de 25-07-2016 / Espec Abs Atémica - grafite 0.90 ug/L Mn 50
“ Nitratos

PAQOS de 11-01-2016 / Cromatografia lonica <50 {Lq) mg/L NO3 50
[ =

Oxidabilidade

NP 731:1868 / Thulimetria <1,0 (Lg) mg/L 02 5
{4y

pH )

PAQS0 de 12-01-2016 / Potenciometria 5.5 Escala Sorensen [ 6.5,98]

Notas:

Data de emissdo: 14-08-2017
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ufc - unidade formadora de colonias
Lg - Limite de quantificacdo
VP - \alor Paramétrico

(1) Ensaio fora do ambito de acreditacdo.
{2} Subcontratado a entidade com ensaio acreditado.
{3) Subcontratado a entidade com o ensaio n3o acreditado.

MP - Microrganismos presentes mas <40
NE - Nimero estimado

(4) Colheita fora do @ambito da acreditagdo.
(5) Colheita realizada por entidade externa acreditada.
(6) Colheita realizada por entidade externa ndo acreditada.

Amostragem realizada pelo Método Interno PQ18 de 03-08-2016 e norma 15O 5667-5:2006 para a analise de pardmetros fisico-quimicos, e pelo
Método Interno PQ18 de 03-08-2016 e norma I1SO 19458:2006 para a analise de pardmetros microbioldgicos.
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ANALISE DE AGUAS E ALIMENTOS RELATORIO DE ENSAIO N.° 2017-11449 acreditagda
L478
Ensaios
Tipo de Amostra:
Agua Consumo Humano
: Junta de Freguesia de Eiriz
Origem da Amostra:
£ - Rua S. Jodo Evangelista, n® 1004
Mina
4595-077 Eiriz
Colheita realizada por:
Cliente
Referéncia:
CR2 - Fontanario de Vilar
Colheita:  05-09-2017 Recepcdao:  05-09-2017 Inicio dos ensaios: 05-09-2017 Fim dos ensaios: 14-09-2017

Parametros Fisico-Quimicos "
Método de ensaio / Técnica analitica Unidades VP

%% pH- Temperatura de leitura

-— | Termometna 2 °c
“ Sabor

EN 1622: 2006 | Diuigbes sucessivas =1 TD 3
“ Turvagdo

PACE2 de 12-01-2016 / Nefelometria <0.40 (Lq) NTU a
Apreciacéo:

* A'amostra ndo cumpre o estabelecido no Anexo | do DL306/2007,27/8 quanto aos parametros analisados

Data de emissdo: 14-08-2017
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Notas:

ufc - unidade formadora de colonias MP - Microrganismos presentes mas <40

Lg - Limite de quantificacdo NE - Namero estimado

VP - Valor Paramétrico

(1) Ensaio fora do ambito de acreditacdo. (4) Colheita fora do @ambito da acreditagdo.

{2} Subcontratado a entidade com ensaio acreditado. (5) Colheita realizada por entidade externa acreditada.

{3) Subcontratado a entidade com o ensaio n3o acreditado. (6) Colheita realizada por entidade externa ndo acreditada.

Amostragem realizada pelo Método Interno PQ18 de 03-08-2016 e norma 15O 5667-5:2006 para a analise de pardmetros fisico-quimicos, e pelo
Método Interno PQ18 de 03-08-2016 e norma I1SO 19458:2006 para a analise de pardmetros microbioldgicos.

IMP041-3 Este relatdrio so pode ser reproduzido na integra. Os resuktados de ensaio referem-se exclusivamente a amosira ensaiada.
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Anexo ao Relatorio de Ensaio n.° 2017-11449

IMPO45

Observacoes:
O parametro pH encontra-se abaixo do valor paramétrico.

Os parametros Bactérias coliformes e Escherichia coli encontram-se acima do valor paramétrico.

Conclusao:
De acordo com os valores paramétricos do Decreto-Lei n® 306/2007 de 27/08, a 4gua nao se encontra

propria para consumo quanto aos paraimetros analisados.
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